
とってもお得にテイクアウトメニューを楽しめる
企画がスタートしています。

※前日までの
予約が必要です

居酒屋鳥喜

ささり＝せせり＝こにく
鶏の首元のお肉です

前回掲載できなかった
２店も今回ご利用で
きますのでご紹介！
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①電話で
お店に料理を
注文

②お店から
タクシーへ

③タクシー
がご自宅
までお届け
（町内無料）

④次回も
使える商品券
もらえます

喫茶みみずく

もちろん、普通にお店に取りに行く
テイクアウトや店内飲食も大歓迎です。

T a k e T a xi

詳しくはチラシやＨＰで！

※前日まで要予約。２人前より。

暑い季節にピッタリ
ツルっと野菜も摂れちゃいます

とりめしの上に焼鳥２本
（ﾀﾚ・塩選べます）さらには
日替りのおかず３品乗ってます

お富さん

からまつ園

吉野鮨
テイクアウトでは
ありませんが…

平日20食限定の
日替りランチはじめました

奈井江町商工会 ＧＯ

アベノマスクと
バラ２本を交換
してくれます

未開封の

マスクが必要な施設などに
お届け予定

お店の前のステキな
ボードにご注目！

さんではいしかわ生花店



今月の純ちゃん

諭吉の旅日記

お久しぶりのこのコーナー。

終了。

そんな中、夢にまで見たノーリツのビルトイン

コンロ「プログレ」を買いました。

毎日の料理が楽しいのなんの！

先ずはこのコンロの特長でもある「燻製」。
記念すべき第１回目は「豚ロース」。
驚いたことに煙が全く出ないのです。
桜のチップをいれて燻しているのに。

スマートフォンを使用して自動調理もできます
が、今回は妻に操作を教えるのが先決なので
全てボタン操作で。

グリルが中心の日々なのですが、これからも
レパートリーはどんどん増えていきます。

ボタンの配置が他のビルトインコンロと異な
り、左はグリル専用で、液晶画面になってま
す。かなり重要な操作ですよ。

豚ロースの燻製のでき
あがり。かなり美味。
きちんと燻製の味がし
ますよ。このほかに
チーズ、ウインナー、
鶏モモを燻製にしまし
た。

「蒸す」機能を使ってトウ
キビを！
コップ１杯の水でトウキビ
が蒸し上がりです。
次はさつまいもで試してみ
ます。

波形、平形、深ナベ、３種のプ
レートやＢＯＸがあり、料理の
種類によって使い分けします。

脂の多いトラウトサーモンは波
形プレートで脂を落とします。
しかし、直火で焼く両面焼きの
方が、魚は旨いかなぁ。

どなたか差し上げます。

そして７月は諭吉の誕生月。

我ながらなかなかの
プレゼントを作れました。

そして…

もうすぐ３歳。
マイホームも欲しい頃であろう。

くんせい

そのへんに余っていた材料があったので、
犬小屋を作ってみました。

休日の外出を控えてテレビを観ながら、口が
さみしくて冷蔵庫を漁る癖がついています。

絶対に入らない
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